Keuzedeel 11 Voeding hoe maak je het	              Ontwikkelingen in voeding


	

Vragen bij DVD : Voedselverspilling      Kassa Groen                20 min             



1. Hoeveel miljard voedsel wordt er teveel geproduceerd?

………………………………………………………………………………………….

2. Hoeveel mensen komen toch voedsel tekort?

………………………………………………………………………………………….

3. Waar moet je op letten om voedselverspilling in de koelkast te voorkomen?

………………………………………………………………………………………….

………………………………………………………………………………………….

………………………………………………………………………………………….

………………………………………………………………………………………….

4. Waardoor komen sommige groenten niet in de winkel terecht?

………………………………………………………………………………………….

5. Waarom stortte de boer zijn aardappelen in Amsterdam op de Dam? 

………………………………………………………………………………………….

6. Welke producten worden met hoge druk pasteurisatie behandeld?

………………………………………………………………………………………….

7. Wat gebeurt er met een geconserveerd product als de verpakking open gemaakt is?

………………………………………………………………………………………….

8. Wat is er met de samenstelling van de lucht gebeurd bij een beschermde atmosfeer?

………………………………………………………………………………………….



9. Wat gebeurd er met de gesneden groenten wanneer het in gewone lucht wordt verpakt?

………………………………………………………………………………………….

10. Waarvoor dienen de gaatjes in de verpakking van de groenten?

………………………………………………………………………………………….

11. Na hoeveel jaar kun je een gesteriliseerd product met een THT van drie jaar in werkelijkheid nog eten?

………………………………………………………………………………………….

12. Waar kun je als eerste aan controleren of een product wat over de THT datum heen is, nog eetbaar is?

………………………………………………………………………………………….

13. [bookmark: _GoBack]Waarom zet de fabrikant er een  TGT op, terwijl het product veel langer eetbaar blijft?

………………………………………………………………………………………….

14. Welk idee uit dit filmpje ga jij toepassen om minder voedsel te verspillen?

………………………………………………………………………………………….

………………………………………………………………………………………….
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